
Suppen & Vorspeisen
Tomatensuppe mit Sahnehaube | Basilikum 6€
Rinderklare Brühe mit Einlage 6€

3 Riesen Gamba in Knoblauch Marinade
Baguette | Cocktailsauce 9€

Carpaccio vom Rind
Feldsalat | Cherrytomaten | Zitronenspalten | Walnuss 9€

Hauptgerichte
Barbarie-Entenbrust rosa gebraten
Orangen-Cointreau Sauce | Rösti | Apfelrotkohl        29€

Wildragout aus heimischen Wäldern
Spätzle | Speckrosenkohl in Rahm | Preiselbeeren        27€

Rinderleber „Berliner Art“ 
Kartoffelstampf | Schmorzwiebeln | Apfelscheiben             22€

Rinderroulade klassisch in dunkler Sauce 
Kartoffelklöße | Apfelrotkohl        25€

Schweinemedaillons „Cherasco“ 
in Kräuterbutter gebraten | Kroketten | Gemüse         25€

Schnitzel „Wiener Panade“ vom Kalbsrücken
Pommes | Preiselbeeren | Zitronenspalte                    25€

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten
Weißweinsauce | Basmati Reis | Brokkoli | Mandelhobel    26€

Beilagensalat 5€



Dessert Empfehlung

Bratapfel beschwipst
Nuss-Marzipanfüllung | Rum | Vanillesauce 8€

Mandarinen-Spekulatius Tiramisu 7€

Pochierte Glühwein Birne | Walnuss Eis 7€

Weinbegleitung
Als Weinbegleitung empfehlen wir zu den Wild und Rind 

Hauptspeisen unsere Qualitäts - Rotweine aus Deutschland und Italien

TROLLINGER & LEMBERGER
trocken | fruchtig-süß

 0,2l | 0,75l                                      7€ | 24€

MERLOT
trocken | sanft-vollmundig

0,2l | 0,75l                                  7€ | 24€

& zu den Fisch und Schwein Hauptspeisen
die deutschen Qualitäts - Weißweine

SCHEUREBE SPÄTLESE
lieblich | exotisch-süß-sauer

0,2l | 0,75l                               6,50€ | 22€

Gutedel >Edition Eskama<
trocken | milde Säure 

   0,2l | 0,75l                   7€ | 24€

      Scheurebe – Julia Schnittler
      trocken | Gut sabfüllung

0,2l | 0,75l                               6,50€ | 22€


