
Soepen & Voorgerechten
Tomatensoep met roomtopping | Basilicum 6€
Heldere runderbouillon met toevoeging 6€

3 reuzengarnalen in knoflookmarinade
stokbrood | Cocktailsaus 9€

Carpaccio van rundvlees
Veldsla | Cherrytomaatjes | Citroenpartjes | Walnoot   9€

Hoofdgerechten
Barbarie-Eendenborst roze gebakken
Sinaasappel Cointreausauce |Rösti |Rode kool met stukjes Appel  29€

Wildragout uit lokale bossen
Spätzle | Bacon-Spruitjes in room | Veenbessen           27€

Runderlever „Berlijnse stijl“ 
Aardappelpuree | Gestoofde uien | Appelschijfjes               22€

Klassieke Runderrollade in donkere saus 
Aardappel-Klöße | Rode kool met stukjes Appel        25€

Varkensmedaillons „Cherasco“ 
gebakken in Kruidenboter | Aardappel Kroketjes | Groenten        25€

Kalfs-Schnitzel „Weense Panade“ van Kalfsrug
Friet | Veenbessen | Citroenpartje                                  25€

Op de huid gebakken Zeebaarsfilet
Witte wijnsaus | Basmatirijst | Broccoli |Amandelschaaf     26€

Salade         5€



Dessertaanbeveling

Braadappel „beschonken“ (18+)
Noten-marsepeinvulling | Rum | Vanillesaus 8€

Mandarijn speculaas tiramisu                 7€

Gepocheerde | gloeiwijn | Walnotenijs 7€

Wein / Wijn
Als Wijnbegeleiding bij onze Wild- en Rundgerechten

bieden wij u Rode kwaliteitswijnen uit Duitsland en Italieaan

TROLLINGER & LEMBERGER
droog | fruitig-zoet

 0,2l | 0,75l                                      7€ | 24€

MERLOT
droog | zacht en vol

0,2l | 0,75l                                  7€ | 24€

enbij de hoofdgerechten met vis en varkensvlees
de Duitse kwaliteitswijnen

SCHEUREBE SPÄTLESE
heerlijk | exotisch-zoet-zuur

0,2l | 0,75l                               6,50€ | 22€

Gutedel >Edition Eskama<
droog | mildzuur

   0,2l | 0,75l                   7€ | 24€

      Scheurebe – Julia Schnittler
      droog | Goede botteling

0,2l | 0,75l                               6,50€ | 22€


